
梅多克产区是波尔多左岸主要产区之⼀。该产区的冲积⼟壤主要成分为沙⼟，粘⼟和砾⽯， 

这⼀地势特点使其成为左岸的唯⼀。坐北朝南，⽇照充⾜，为葡萄成熟提供了理想的条件。 

这⾥的葡萄酒精致优雅，散发出⽔果⾹⽓和⿊醋栗，⿊莓，⿊樱桃，⾹草，咖啡⾖，⾹料和

⽢草的味道。年轻时因丹宁⽽华丽，成熟后味道和谐却难掩光辉。

梅多克AOC MÉDOC
梅花引 LES TROIS 2016

酒 评

华丽 - 精致的酸度妆点出华丽的酒体，令其散发出的优雅细腻凭添⼀丝春⽇的芬芳。

评 分

9 1 / 100分 - 酒评家詹姆斯·萨克林 (James Suckling)

平 均 树 龄 ：

葡 萄 品 种 ：

⼟ 壤 ：

陈 酿 ：

酒 精 度 ：

20年

66% 梅洛, 34% ⾚霞珠

黏⼟⽯灰⽯

12个⽉; 65%不锈钢酿酒桶, 35% 法国橡⽊桶陈酿

12.5 % vol.

获 奖

特级金奖 - 法兰克福国际大奖赛2023 (The Frankfurt International Wine Trophy 2023)


